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L'art du rangement

Meubles et tiroirs constituent les principales composantes de I'organisation de votre cuisine. lls dissimulent souvent des
systémes trés pratiques pour optimiser les rangements et contourner certaines contraintes...

Des solutions coulissantes!

Occupent méme les colonnes de rangement.

Elles offrent un acces facile et une meilleure visibilité des éléments
qui s'y trouvent rangés.

Le meuble rideau

Appelé aussi « meuble jalousie », il est une bonne solution pour
ranger tout en gardant vos petits appareils a porter de main.
Equipé de prises de courant a l'intérieur, ce meuble sera encore plus

pratique!

Le coulissant équipé

Ce tiroir équipé d'un rack pour les assiettes, permettra un rangement
optimisé et un acceés facilité, plus besoin de ranger vos assiettes en
hauteur!

Les tiroirs et coulissants

Les tiroirs se déclinent en différentes hauteurs et largeurs pour tout
ranger, des couverts aux casseroles. Des compartiments astucieux
permettent d'optimiser 'espace.




Optimisez chaque cm2

Optimisez |'espace de votre cuisine avec ces coulissants de 15 cm
spécial bouteilles et épices, plus pratique si ils sont placés proche de
la table de cuisson.

Tiroir plinthe

Au niveau du sol, les tiroirs-socles des plinthes créent des rangements
supplémentaires sous les meubles.
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